
BIOTECNOLOGIA

DESCRIÇÃO
A tecnologia viabiliza estruturas poliméricas micrométricas
(microcápsulas, fibras ou filmes) capazes de encapsular óleos vegetais
por meio de polissacarídeos reticulados com íons divalentes, utilizando
processos de emulsão, extrusão/reticulação ou electrospray. O
resultado é um insumo estável, biocompatível e escalável para
incorporação de gordura vegetal em carne cultivada, com aplicação
durante ou após o cultivo celular, agregando performance sensorial e
funcional ao produto final.

VANTAGENS

Entrega eficiente de gordura para carne cultivada, com alta
estabilidade e baixo vazamento lipídico.
Biocompatibilidade comprovada, permitindo aplicação direta
em meio de cultivo celular sem impacto citotóxico.
Processo produtivo simplificado e sustentável, sem uso de
solventes orgânicos e compatível com escalonamento
industrial.
Flexibilidade morfológica (microcápsulas, fibras ou filmes),
permitindo adequação a diferentes arquiteturas de cultivo e
etapas do processo.
Alta aderência às tendências globais de proteínas alternativas e
inovação em alimentos sustentáveis.INVENTORES
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ESTÁGIO DE DESENVOLVIMENTO
A tecnologia foi classificada em TRL 4. 

COMPOSIÇÕES POLIMÉRICAS À BASE DE POLISSACARÍDEOS E ÓLEO VEGETAL, PROCESSOS PARA
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