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COQUETEL PARA PROCESSOS DE FERMENTACAO

Estagio de desenvolvimento: Intermedidrio
Descricéao

Coquetel contendo trés enzimas imobilizadas em nanoparticulas de ferroxita. O coquetel pode ser
utilizado em processos de fermentacdo. Como exemplo néo limitante, para producédo de etanol a
partir do bagaco de cana-de-acucar, compondo o sistema de fermentagdo juntamente com a
levedura, via sacarificacdo e co-fermentacdo simultdnea (Simultaneous Saccharification and Co-
Fermentation - SSCF), para fermentagdo simultdnea de agucares C6 e C5. Também pode ser

usado em processos de fermentacao latica a partir do bagaco, com utilizacdo de bactérias.

Vantagens

» As enzimas do coquetel podem ser recuperadas para reutilizacdo, através do uso de um campo

magnético.
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