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ALIMENTO COM ATIVIDADE ANTIOXIDANTE E PREVENTIVA 
PARA ALZEIMER E CARDIOPATIAS 

TECNOLOGIA DOS ALIMENTOS 

Composições compreendendo mistura de três de espécies de plantas, assim seu uso para o 

preparo de produtos para o tratamento ou prevenção de doenças. As composições contendo as 

misturas de plantas podem ser acrescentadas em diferentes alimentos, além de possuir atividade 

antioxidante e inibitória da enzima acetilcolinesterase, podendo também ser utilizadas para 

obtenção de produtos tratamento ou prevenção de doenças relacionadas, como Alzheimer e 

cardiopatias.  

Descrição 

Estágio de desenvolvimento: Intermediário (testes laboratoriais) 

• As composições  obtidas  podem  ser  usadas  para  obtenção  de produtos com diversas 

possibilidades de usos, como Alzeimer e cardiopatias; 

• Atividade antioxidante; 

• Espécies de plantas facilmente encontradas; 

• A mistura de fragmentos secos selecionados mantém as suas propriedades mesmo   após   o   

processamento; 

• Baixo custo. 
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