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ALFA-GALACTOSIDASE UTILIZADA PARA
DEGRADAR SUBSTANCIAS NAO DIGERIVEIS EM
PRODUTOS DE SOJA E RACOES

————

Estagio de desenvolvimento: Intermediario

Descricao

A tecnologia trata-se de um processo para producdo da enzima alfa-galactosidase recombinante,
utiizando uma sequéncia nucleotidica para expressdo em leveduras. Também se trata de
composi¢des contendo a enzima e suas utilizagdes na quebra das ligagdes quimicas em substancias
presentes em alimentos e bebidas a base de soja e outras leguminosas, por exemplo, melhorando

propriedades relacionadas a digestao destes alimentos.

Van tag ens

» Processo descrito na tecnologia apresenta alto rendimento e eficiéncia, com producéo até 20 vezes
maior que o resultado obtido em sistemas naturais;

* Todas as etapas do processo sao escalonaveis;

» Alto nivel de pureza, com alta atividade biol6gica;

+ Apresenta termoestabilidade, caracteristica raramente encontrada em enzimas.
Inventores
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